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ZOLO RESERVA CABERNET SAUVIGNON 2021

VARIEDADES
100% Cabernet Sauvignon.

ORIGEN
Finca El Jarillal, Alto Agrelo, Lujan de Cuyo, Mendoza.

VINEDOS

FINCA EL JARILLAL

ALTITUD: 1050 metros sobre el nivel del mar

CARACTERISTICAS: Se trata de una zona de mucha pendiente, con aire fresco en las
noches, y muy buena insolacion, dando uvas de mucha intensidad aromatica y sanidad.

FERMENTACION

Maceracién pre-fermentativa por 5 dias a 8 2C. Fermentacion alcohdlica por se realiza en
tanques de acero inoxidable durante aproximadamente 12 dias a 282C, con una posterior
Maceracion de 16 dias.

100% Fermentacion malolactica.
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j CRIANZA

Z01.0 12 a 14 meses en barricas de roble de primery sew
RESERVE

NOTAS DE CATA
El color es rojo rubi intenso. Aromas y sabores a ciru
Las barricas de roble aportan aromas a café torr
ciruelas. En boca es largo y untuoso.

dura, cassis y pimienta negra.
ocolate con mermelada de

DATOS TECNICOS
Alcohol 13.90 %
Acidez Total 5.77 g/I

pH 3.77

Azucar Residual 2.98 g/I




